
INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

coperto, stampa personalizzata del menù

●  Possibilità di aggiungere il dessert al menù. Costo da stabilire ●

●  Bambini sotto i 10 anni sconto 50% sul costo del menù  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

 ●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●

●  I menù buffet sono dedicati a eventi pomeridiani/serali, non possono essere preparati a pranzo  ●

PRIMO PIATTO CALDO SERVITO A BUFFET (a scelta tra)
Pennette alla norma con melanzane e ricotta salata; 

 al ragù bolognese; al ragù bianco; alla cubana 

SECONDO PIATTO CALDO SERVITO A BUFFET
Arista al forno con Demi-glace e patate

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

CERIMONIE A BUFFET 2026
Minimo 20 persone

30 € A PERSONA
T R A D I T I O N A L

Pizza assortita
Quiche lorraine

Frittata di salumi
Focaccia assortita

Tramezzini con salsa tonnata 
Sformatino di verdure con scaglie di parmigiano

Pasta fredda con pomodorini, mais, olive e mozzarelline
Tramezzini con prosciutto cotto e crudo, fontina e maionese

Bruschette classiche pomodoro e basilico e al pesto e radicchio

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu



INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

coperto, stampa personalizzata del menù

CERIMONIE A BUFFET 2026
Minimo 20 persone

36 € A PERSONA
E A S Y  V I L L A G E

Quiche lorraine
Frittata di salumi

Pizza e focaccia assortita
Tramezzini con salsa tonnata

Bruschette al pesto e radicchio
Affettati misti con gnocco fritto

Panzerotti fritti e stik di mozzarella
Insalata di mare con julienne di verdure

Bruschette classiche pomodoro e basilico
Sformatino di verdure con scaglie di parmigiano

Pasta fredda con pomodorini, mais, olive e mozzarelline
Tramezzini con prosciutto cotto e crudo, fontina e maionese

●  Possibilità di aggiungere il dessert al menù. Costo da stabilire ●

●  Bambini sotto i 10 anni sconto 50% sul costo del menù  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

 ●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●

●  I menù buffet sono dedicati a eventi pomeridiani/serali, non possono essere preparati a pranzo  ●

PRIMO PIATTO CALDO SERVITO A BUFFET (a scelta tra)
Millefoglie con ragù alla bolognese; al ragù bianco; alle verdure e Parmigiano

SECONDO PIATTO CALDO SERVITO A BUFFET
Arista al forno con demi-glace e patate

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu



INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

coperto, stampa personalizzata del menù

CERIMONIE A BUFFET 2026
Minimo 20 persone

40 € A PERSONA
T O P  E V E N T

Quiche lorraine
Frittata di salumi

Verdure alla griglia
Polpettine di carne

Pizza e focaccia assortita
Tramezzini con salsa tonnata

Affettati misti con gnocco fritto
Cascata di prosciutto crudo di Parma

Insalata di mare con julienne di verdure
Sformatino di verdure con scaglie di parmigiano

Pasta fredda con pomodorini, mais, olive e mozzarelline
Tramezzini con prosciutto cotto e crudo, fontina e maionese 

Bruschette classiche pomodoro e basilico e al pesto e radicchio

●  Possibilità di aggiungere il dessert al menù. Costo da stabilire ●

●  Bambini sotto i 10 anni sconto 50% sul costo del menù  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

 ●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●

●  I menù buffet sono dedicati a eventi pomeridiani/serali, non possono essere preparati a pranzo  ●

PRIMO PIATTO CALDO SERVITO A BUFFET (a scelta tra)
Risotto ai frutti di mare; con gamberi e zucchine; con speck e Brie

SECONDO PIATTO CALDO SERVITO A BUFFET (a scelta tra)
Fritto di calamari e gamberi con patatine fritte

Medaglione di manzo al vino rosso con patate al forno

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu



ANTIPASTI
Salame felino, coppa e crudo di Parma con gnocco fritto

PRIMO PIATTO (a scelta tra)
Risottino mantecato con porcini e robiola;

Pennette con ragù alla bolognese

SECONDI
Arrosto di tacchino alle erbe e lardo con patate al forno

INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

caffè, coperto, stampa personalizzata del menù

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

CERIMONIE SERVITE 2026
Minimo 10 persone

35 € A PERSONA

M E N Ù  D I  CA R N E
T R A D I T I O N A L

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu

●  Possibilità di aggiungere l’aperitivo o il dessert al menù. Costo da stabilire in base alla scelta  ●

●  Bambini sotto i 10 anni su richiesta Baby Menù 17 € (Pennette al pomodoro e Hamburger con patatine)  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●



ANTIPASTI
Salame felino, coppa e crudo di parma con formaggi e gnocco fritto

PRIMO PIATTO (a scelta tra)
Risotto speck e brie;

Maccheroncini di pasta fresca con pomodorini secchi e salsiccia

SECONDI
Tagliata di manzo con funghi porcini trifolati e patate al forno

INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

caffè, coperto, stampa personalizzata del menù

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Minimo 10 persone

40 € A PERSONA

M E N Ù  D I  CA R N E
G O L D

CERIMONIE SERVITE 2026

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu

●  Possibilità di aggiungere l’aperitivo o il dessert al menù. Costo da stabilire in base alla scelta  ●

●  Bambini sotto i 10 anni su richiesta Baby Menù 17 € (Pennette al pomodoro e Hamburger con patatine)  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●



ANTIPASTI
Tartare di manzo con scaglie di pecorino e focaccina

PRIMO PIATTO (a scelta tra)
Gnocchetti sardi alla cubana;

Risotto mantecato con mirtilli e burrata

SECONDI
Filetto di manzo alla senape con verdure e patate al forno

INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

caffè, coperto, stampa personalizzata del menù

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Minimo 10 persone

45 € A PERSONA

M E N Ù  D I  CA R N E
D I A M O N D

CERIMONIE SERVITE 2026

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu

●  Possibilità di aggiungere l’aperitivo o il dessert al menù. Costo da stabilire in base alla scelta  ●

●  Bambini sotto i 10 anni su richiesta Baby Menù 17 € (Pennette al pomodoro e Hamburger con patatine)  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●



ANTIPASTI
Insalata tiepida di piovra con patate e olive

PRIMO PIATTO (a scelta tra)
Pennette con pomodorini freschi e calamari;

Risottino con salmone e mascarpone

SECONDI
Filetto di San Pietro con salsa ai frutti di mare e patate

INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

caffè, coperto, stampa personalizzata del menù

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Minimo 10 persone

38 € A PERSONA

M E N Ù  D I  P E S C E
T R A D I T I O N A L

CERIMONIE SERVITE 2026

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu

●  Possibilità di aggiungere l’aperitivo o il dessert al menù. Costo da stabilire in base alla scelta  ●

●  Bambini sotto i 10 anni su richiesta Baby Menù 17 € (Pennette al pomodoro e Hamburger con patatine)  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●



ANTIPASTI
Cocktail di gamberetti in salsa rosa

Cubotti di salmone al sesamo con insalatina novella

PRIMO PIATTO (a scelta tra)
Pennette con gamberi e zucchine;

Risotto con cozze, vongole e julienne di verdure

SECONDI
Filetto di branzino in panura aromatica con verdure saltate

INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

caffè, coperto, stampa personalizzata del menù

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Minimo 10 persone

43 € A PERSONA

M E N Ù  D I  P E S C E
G O L D

CERIMONIE SERVITE 2026

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu

●  Possibilità di aggiungere l’aperitivo o il dessert al menù. Costo da stabilire in base alla scelta  ●

●  Bambini sotto i 10 anni su richiesta Baby Menù 17 € (Pennette al pomodoro e Hamburger con patatine)  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●



PRIMO PIATTO (a scelta tra)
Maccheroncini di pasta fresca con gamberi e melanzane;

Risottino con scampi e lime

SECONDI
Trancio di pesce spada con verdure alla griglia

INCLUSO NEL MENÙ
Acqua naturale e frizzante in bottiglia, 1 bottiglia di vino ogni 4 persone,

caffè, coperto, stampa personalizzata del menù

Al momento della prenotazione, in base alla disponibilità, è possibile indicare la zona
di preferenza per l’evento e il colore del tovagliolo senza nessun costo aggiuntivo

Minimo 10 persone

48 € A PERSONA

M E N Ù  D I  P E S C E
D I A M O N D

ANTIPASTI
Tris di affumicati di mare con cozze gratinate

CERIMONIE SERVITE 2026

Via per Caronno, 6 - 21040 Origgio (VA) - Cell. 334 7723680 - ristorante@easyvillage.eu

●  Possibilità di aggiungere l’aperitivo o il dessert al menù. Costo da stabilire in base alla scelta  ●

●  Bambini sotto i 10 anni su richiesta Baby Menù 17 € (Pennette al pomodoro e Hamburger con patatine)  ●

●  Il menù comprende una bottiglia di vino ogni 4 persone. Bottiglie extra 20 € cad. ●

●   Possibilità di cambio dei vini previsti previa valutazione di differenza di costo.  ●

●  Torta di pasticceria 7 € a persona. Per torta fornita dal cliente servizio 3 € a persona  ●

●  Bottiglia di bollicine in accompagnamento alla torta di pasticceria 20 € cad.  ●

●  Richiesta caparra confirmatoria del 20% da versare al momento della prenotazione  ●

●  Il numero dei partecipanti dovrà essere confermato 2 giorni prima dell’evento  ●

●  Eventuali rinunce intercorse dopo la conferma non daranno diritto ad alcuna riduzione di prezzo  ●


